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گیرینتیجه 
ونیز افزایش می یابد که نشان از تجزیه 40نتایج نشان میدهد مقدار اسیدیته کل 

با تو جه به بسته بندی و غیر قابل pHفروکتوز در نمونه ها است در میزان رطوبت و 
ا نفوذ بودن عسل حا صل نشد ودر شمارش میکروبی تغیر معنی داری در نمونه ه
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